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RESTAURACJA REGIONALNE DOZNANIA W OPOLU
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~Regionalne Doznania” to miejsce stworzone z pasji do Opolszczyzny i dobrego jedzenia przez
Stawomira Janeckiego, Stawomira Milewskiego, Przemystawa tyszczarczyka oraz Holgera Berga.
Koncept lokalu opiera sie na kuchni regionalnej podanej w nowoczesny, lekki i zaskakujacy sposoéb, z
wykorzystaniem lokalnych produktéw i wielokulturowej historii regionu. W menu nie brakuje klasykoéw,




ale pojawiaja sie one w nieoczywistych zestawieniach - jak zurek $laski z krokietem z wedzonego
karpia i biatg kietbasa z dzika czy pieczone chrusty z karpia podawane z salsg z kaparéw i
marynowanymi ogérkami. Wtasciciele podkreslajg, ze ich ambicja jest pokazanie opolskiej kuchni
~haprawde”, bez udawania, w oparciu o proste, zdrowe i smaczne sktadniki, uzupetnione ciekawymi
dodatkami i potgczeniami smakow.

Jednym z filaréw dziatalnosci restauracji jest Scista wspétpraca z lokalnymi rolnikami, sadownikami i
hodowcami, co pozwala wspiera¢ regionalng gospodarke i promowac ekologiczng produkcje. W karcie
znajdziemy m.in. dziczyzne z Gosciejowic, karpia ze stawéw niemodlifskich, miody czy octy z
Korfantowa, sery z Chudoby oraz piwa rzemiesInicze z lokalnego browaru ksigzecego w Nysie.
Sezonowe menu zmienia sie wraz z porami roku, gwarantujgc Swiezos¢ sktadnikéw i mozliwosc¢
petnego wykorzystania sezonowych plonéw. Uzupetnieniem oferty jest dobrze wyposazony sklepik z
regionalnymi produktami - od miodéw, win i piw, przez lokalne specjaty, po rekodzieto, w tym
porcelane z Tutowic.

Whnetrze ,,Regionalnych Doznan” tgczy nowoczesny design z odniesieniami do lokalnego dziedzictwa:
dominuja naturalne materiaty, a Sciany zdobig grafiki z architekturg Opola oraz obrazy studentéw
Uniwersytetu Opolskiego. Nastrojowe osSwietlenie i kameralny ukfad stolikdw sprzyjajg zaréwno
rodzinnym obiadom, spotkaniom z przyjaciétmi, jak i firmowym wydarzeniom. Goscie majg do
dyspozycji dodatkowe sale, ktére mozna wynajg¢ na kameralne spotkania biznesowe i imprezy
okolicznosciowe; przestrzen ma tez stuzy¢ cyklicznym wydarzeniom, takim jak wieczory degustacyjne,
spotkania w formule Pecha Kucha czy koncerty muzyczne.

Goscie chwalg umiejetne faczenie tradycji z nowoczesnoscig, ciekawe smaki oraz przyjazng atmosfere
lokalu. Restauracja stawia sobie wysoko poprzeczke, chcgc promowac opolska kuchnie jako wazny
element tozsamosci naszego miasta i regionu. Jesli ten kierunek zostanie utrzymany, nowy lokal na
mapie Opola ma szanse stac sie jedng z jego kulinarnych atrakcji - miejscem, ktére nie tylko karmi,
ale takze opowiada ciekawg historie regionu opolskiego.
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